Propriétaire depuis 1874

Dumeénil

Couleur or pale.

Aspect assez dense et satiné, bulles fines.
Au nez: Premier nez délicat dévoilant des
ardmes de fruits frais qui s’ouvre sur des fruits
plus mirs & 'aération (pomme, fruits & noyau)
En bouche: La bouche est ample avec une
entrée en matiére tout en fraicheur et légereté.
Le milieu de palais est marqué d’une
générosité fruitée avec un gras tendre qui
rehausse la sensation de maturité fruitée
et accélere son oxydation vers les fruits
macérés. La finale est plus tendue,

un fruit¢ nuancé d’épices douces.

Au moment de

Papéritif ou en accompagnement
de plats iodés, de volailles, de
viandes blanches mais aussi avec
des fromages légers qui appellent
Montagne de Reims un vin gourmand et bien enrobé.
Sacy ler Cru
La cuvée Jany Poret
3 ans dans nos invite a la convivialité des lapéritif.
cave Idéal pour un repas de famille.
Dosage brut 4 mois

avant  commercialisation.  Liqueur

GILBERT & GAILLARD

DWIDE WINE

préparée selon un assemblage de

vin de garde et de sucre de canne. de vivre - -
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Assemblage : 60 % Meunier - 30 % Pinot noir - 10 % Chardonnay
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