ler Cru - Montagne de Reims

Chigny-Les-Roses

4 ans minimum

dans nos caves.

Non dosé et dégorgé 4 mois avant

commercialisation.

Propriétaire depuis 1874

Duménil

[ \
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e
De tres fines bulles sont mises en scene par
/ ) ( des reflets brillants multiples.
= Au nez : Ananas, abricot, péche de vigne.
v
\5 En bouche : Belle vivacité en bouche a la fois
E souple et charnue. sur des notes d’agrumes
= La finale laisse une impression de fraicheur
Q d’une rare pureté.
> s

Champagne de puristes, cet assemblage sera
tres appréeié avec les plateaux de fruits de

mer (crevettes, huitres, poissons fumés)

Ambiance raffinée et

épicurienne.

Duménil

MIER CRU
e

—S——
A CHIGNY-LES-ROSES

Assemblage : 40% Meunier - 40% Pinot noir - 20% Chardonnay
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