Propriétaire depuis 1874

Duménil

Une tres belle effervescence. Le cordon s’éleve
de manitre persistante.

Cette cuvée 100% Chardonnay exhale les
notes acidulées des agrumes (pamplemousse,
citron, mandarine) et fleur blanche (jasmin).

L’attaque est franche. Des notes acidulées
viennent cdtoyer des ar6mes plus confits
(citron confit). Belle minéralité en fin de

bouche.

Tres apprécié lors

d’apéritifs estivaux, ce Blanc de Blancs se

mariera trés bien avec les carpaccios de

coquilles Saint-Jacques, les terrines de
poisson aux agrumes. ..

Célébrations, apéritifs

estivaux et déjeuners fins Ambiance

raffinée, sentimentale, de fantaisie.

ler Cru - Montagne de Reims
Chigny-Les-Roses, Rilly-
La-Montagne, Ludes
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préparée selon un assemblage de

vin de garde et de sucre de canne.

expert gourmand

Gault:Millau

Assemblage : 100 % Chardonnay
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